附件2
部分不合格项目的小知识
[bookmark: _GoBack]一、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
甜蜜素，化学名称为环己基氨基磺酸钠，是食品加工生产中常用的甜味剂之一，甜度是蔗糖的40—50倍。长期摄入甜蜜素超标的食品，可能会对人体的肝脏和神经系统造成一定危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，餐饮食品馒头花卷（自制）中不得使用甜蜜素。餐饮食品馒头花卷（自制）中检出甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）的原因，可能是加工企业违规添加以改善口感。
