附件2
部分不合格项目的小知识
[bookmark: _GoBack]一、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌的抑制能力强。脱氢乙酸及其钠盐能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐会危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，餐饮食品中的馒头花卷(自制)和凉皮类（自制）不允许使用脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）。可能是个别企业为防止食品腐败变质，超范围使用了该添加剂。
2、 噻虫胺
噻虫胺是新烟碱类杀虫剂，主要用于防治地下害虫和刺吸式害虫。少量残留一般不会引起急性中毒，但长期摄入可能对神经系统产生潜在风险。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）规定，辣椒中噻虫胺的最大残留限量为 0.05 mg/kg。噻虫胺超标可能是由于超量使用或在土壤中残留累积所致。


